
LE DOMAINE DE ROTISSON
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SAVOIR-FAIRE

Les vendanges s’étalent sur deux 
semaines, généralement entre fin 
Août et fin Septembre.

Ils vendangent deux tiers des 
parcelles à la main et un tiers 
à la machine, en respectant 
le parcellaire du Domaine afin 
d’organiser le chai en fonction des 
différences de terroirs.

LE DOMAINE 

En 2021, le Domaine est repris par deux 
familles passionnées, désireuses de 
continuer le travail réalisé jusqu’ici. Ayant 
l’ambition de porter le domaine encore 
plus loin, sur le plan qualitatif dans les 
vignes et dans les vins (la conversion 
bio), et quantitatif avec la création d’un 
pôle négoce et un plan pour augmenter 
la surface cultivée sur les 5 ans à venir. 

ENVIRONNEMENT

La qualité du vin se travaille avant 
tout dans le travail du végétal. 
C’est encore plus vrai pour les vins 
issus de la viticulture biologique. 
La valeur des raisins permet la 
qualité de leurs produits finaux. 
Le Domaine prévoit de passer 
la totalité de la production des 
rouges en bio d’ici cinq ans.
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NOS VINS 

Les appellations proposées : 

/ Beaujolais : Blanc & Rouge
 / Bourgogne : Blanc, 

Coteaux Bourguignons Rouge et Rosé 
& Crémant de Bourgogne

Le Domaine est réparti sur 
environ 24 hectares. Leurs 
vignes ont toutes entre 15 et 
50 ans, et sont situées sur 
des sols argilo-calcaire ou 
d’argile qui permettent aux 
vins d’exprimer une certaine 
minéralité et fraîcheur, 
surtout pour le blanc en 

appellation Bourgogne.

La Gamme Beaujolaise vous présente 
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