
LA MAISON PASSOT RÉMY & FILS  
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SAVOIR-FAIRE

A l’encuvage, les raisins sont 
égrappés ou non en fonction 
du millésime et du type de vin à 
vinifier. Les vinifications se font 
sans soufre. Le démarrage de la 
fermentation est assuré depuis 
quelques années par « un pied 
de cuve ». Cette méthode a pour 
effet de respecter les terroirs 
et d’avoir des vins encore plus 
personnalisés.

LE DOMAINE 

Dominique et Rémy PASSOT ont créé 
leur propre Domaine en 1989. Issus de 
la cinquième génération de vignerons, 
leurs deux fils ont rejoint le Domaine, 
Simon en 2017 et Félix en 2018 pour ainsi 
être la sixième génération ! 
Le siège de l’exploitation se situe à 
Chiroubles en plein cœur des crus du 
Beaujolais.

ENVIRONNEMENT

Depuis des années, les vignes 
sont enherbées à 25 %. Le 
broyage des sarments en hiver 
apporte la matière organique, 
si nécessaire un complément 
naturel est apporté. La récolte 
manuelle permet la sélection des 
plus belles grappes, aidés par 
une équipe de 20 saisonniers. 
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NOS VINS 

Les appellations proposées : 

/ Chiroubles 
/ Morgon

/ Viognier
/ Rosé Cuvée Victoire

Au départ le domaine 
comptait 5 hectares. 
En 2022, il en compte 

désormais 15, répartis sur 4 
crus du Beaujolais  en 

agriculture raisonnée et 
certifié HVE3 depuis 2019.

La Gamme Beaujolaise vous présente 

Contact
06 07 86 85 19 / 06 80 01 22 90 
contact@lagammebeaujolaise.com 
237 Route de Douby, 69115 CHIROUBLES www.lagammebeaujolaise.com

SIMON, FÉLIX, DOMINIQUE ET RÉMY PASSOT


