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B DOMAINE DE ROTISSON

CREMANT BOURGOGNE [istsctsisvaa
CUVEE PRESTIGE Couleur : Blanc

Terroir
Age de la vigne
Culture

VINIFICATION

Léger pressurage pneumatique, fermentation alcoolique 15
a 20 jours (selon les années). Fermentation malolactique
compléte ou pour partie, assemblage. Elaboration du
Crémant selon la méthode traditionnelle, mise sur lattes
durant 12 mois, prise de mousse, fermentation levurienne,
remuage des bouteilles aprés une mise sur pupitre pendant
5 & 6 semaines. Débourbage, dégorgement et expulsion du
dépbt Iévurien. Addition de la liqueur d’expétidion, bouchage
définitif et muselage

VITICULTURE
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VITIS

RESPONSABLE

ELEVAGE
Elevage au froid, puis élaboration

Oeil : Robe dense, reflets et mouvements, cordon Iéger et

ses bulles fines
Nez: Ardbmes de fleurs blanches et de pain grillé
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Palais : Une bouche fine et souple, vive et frivole =5
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CUVEE PRESTIGE > DE Brancs
Température de service : 8°C | Dovio ,{,&; -

ELABORE h £.69420 - PRODUIT DE FRANCE

Accord mets-vins : Servir nature, en apéritif, peut étre servi -
avec des gateaux a base de fruits de saison

Contact

06 07 86 8519 / 06 80 0122 90
contact@lagammebeaujolaise.com

www.lagammebeaujolaise.com






