DAVID BOULET
UNE PARTITION D% TERROIRS 69840 JULIENAS
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J U LI E NAS Cépage : Gamay
TRADITIONNEL Couleur: Rouge

Terroir
Age de la vigne
Culture

VINIFICATION

Vinification carbonique typique au Beaujolais avec des
cuvaisons de 10 & 12 jours pour extraire le maximum de
matiéres

Maitrise des températures pour des vins de qualité

ELEVAGE

Elevé soit en foudres soit en cuves en émail
Mise en bouteilles en général entre Avril ou Mai

Oeil : Robe rouge rubis

Nez: Un bouquet trés ouvert de fruits rouges complexes
Palais : Une bonne structure en bouche et des tanins bien
fondus pour un vin équilibré et rond

APPELLATION JULKNAS CONTROLEE

| JULIENAS
SERVICE :

Garde : 5-6 ans

Accord mets-vins : S‘accompagne avec des viandes
rouges, coq au vin et un plateau de fromages

Contact

06 07 86 8519 / 06 80 0122 90
contact@lagammebeaujolaise.com

www.lagammebeaujolaise.com




DAVID BOULET
UNE PARTITION DE TERROIRS 69840 JULIENAS
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J U LIENAS Cépage : Gamay
VIEILLES VIGNES Couleur : Rouge

Terroir
Age de la vigne
Culture

VINIFICATION

Vinification carbonique typique au Beaujolais avec des
cuvaisons de 10 & 12 jours pour extraire le maximum de
matiéres

Maitrise des températures pour des vins de qualité

ELEVAGE

Elevé soit en foudres soit en cuves en émail
Mise en bouteilles en général entre Avril ou Mai

Oeil : Robe rouge

Nez: Un bouquet de fruit noir comme la mare
Palais : Une bonne structure en bouche avec des tanins
présents ronds et équilibrés

SERVICE
Garde : 5-6 ans

Accord mets-vins : S‘accompagne sur gibier, viande en
sauce et plateau de fromages

Contact

06 07 86 8519 / 06 80 0122 90
contact@lagammebeaujolaise.com

www.lagammebeaujolaise.com




