
LE DOMAINE GUILLAUME DUVERNAY 

SAVOIR-FAIRE

En vinification, le domaine souhaite 
continuer à présenter des vins 
traditionnels et typiques de son terroir. 
C'est pourquoi, celui-ci continue de 
travailler avec des méthodes 
ancestrales ( Vendanges en grappes 
entières, cuvaisons longues, élevages 
longs...) mais il souhaite aussi 
apporter de nouvelles méthodes 
( maîtrise des températures, travail en 
cuves inox...).

LE DOMAINE 

En plein cœur du Beaujolais, le domaine 
est situé sur les coteaux du terroir de « 
Saburin » au pied du Mont Brouilly. Ses 
vignes en coteaux lui offrent un 
ensoleillement exceptionnel et le sol 
sablonneux/granitique lui donne une 
typicité unique.

ENVIRONNEMENT

Les conditions de travail dans les 
vignes en coteaux sont plus 
difficiles, le travail se réalise encore 
beaucoup à la main .
Les ceps bas sont taillés en 
gobelet et les vignes sont 
vendangées  100% manuellement. 
Aujourd'hui, Guillaume replante des 
vignes en pieds hauts pour faciliter 
le travail et moderniser le vignoble.

NOS VINS 
Les appellations proposées :

/ Brouilly
/ Côte-de-Brouilly

Issu d'une famille de 
viticulteurs de père en fils 
depuis 1855, Guillaume est 
la septième génération à 
exploiter le domaine. 
Aujourd'hui celui-ci travaille 
14 hectares de vignes.
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