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MACON_FU |ISSE Cépage : Chardonnay

Couleur : Blanc

'[erroir
Age de la vigne
Travail

VINIFICATION

vendange machine/manuelle, pressurage direct avec
refroidissement du jus, fermentation alcoolique et
malolactique, levure indigéne.

MATURATION

élevé en cuve inox sur lie fine pendant 10 mois avant mise
en bouteille.

ceil : robe cristaline aux reflets d’or pale

Nez : vin florale, note d’agrume
Bouche : belle fraicheur, fruitée et minérale, facile a
boire.

SERVICE

Température service : 12/13°C
Garde:3ab5ans

Accords mets et vins : Viandes blanches,
crustacés, escargots de bourgogne.

Contact
06 07 86 8519/06 80 01 22 90

contact@lagammebeaujolaise.com

www.lagammebeaujolaise.com






