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SAVOIR-FAIRE

La vendange est manuelle et 
permet de conserver l’intégralité 
des grappes jusqu’à la mise en 
cuves. 
Adeptes de la macération en 
grappe entière, Gilles s’adapte 
aux conditions du millésime pour 
respecter au mieux les fruits que 
la nature offre. Les vins sont élevés 
dans les cuves en béton, jusqu’à 
la mise en bouteilles.

LE DOMAINE 

Depuis 1986, Gilles COPÉRET, artisan-
vigneron, passionné par le vin depuis 
toujours a repris l’exploitation de son 
grand-père maternel. 

Le Domaine est authentiquement familial 
et possède aujourd’hui 7 hectares, 
situé au cœur des Crus du Beaujolais, à 
Régnié-Durette.

ENVIRONNEMENT

Au quotidien, Gilles s’évertue 
à travailler les terroirs pour en 
extraire des vins de caractère et 
d’excellence. L’ensemble des vins 
sont issus du célèbre cépage 
Gamay noir à jus blanc, qui 
s’exprime sur nos terroirs comme 
nulle part ailleurs. « De grands 
raisins pour de grands vins ! » 
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NOS VINS 

Les appellations proposées : 

/ Fleurie

/ Régnié

Gilles cultive ses vignes en 
respectant la tradition, dans 
une démarche raisonnée 
Terra Vitis, avec un cahier 
des charges au service de la 
vigne, la Terre et les hommes. 
Entièrement dévoués à leur 
domaine vinicole, Gilles & 
Annie produisent des vins 
authentiques depuis plus de 

30 ans.

Contact
06 32 16 72 20
contact@lagammebeaujolaise.com
961 Route du Mont Brouilly 69460 ODENAS

www.lagammebeaujolaise.com

LE DOMAINE GILLES COPÉRET

La Gamme Beaujolaise vous présente 

ANNIE ET GILLES COPÉRET

/ Rosé Bouquet d'En Vie


